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UNA D.O.
«BOUTIQUE»

LAS CINCO BODEGAS DE
LA JOVEN Y PEQUENA
DO MANCHEGA DE
UCLES APUESTAN POR
VINOS AMABLES Y CRI-
TERIOS RESPONSABLES

En el Nuevo Mundo vinicola, se cono-
ce como bodegas boutique a aquéllas que
tienen pequeflos volimenes de produc-
ci6n, con altas cotas de calidad. Habria
que adaptar también este concepto a al-
guna Denominacién de Origen, como
Uclés, la més pequefia y joven entre las
DO castellanas, nacida en el afio 2006
con el objetivo de mantener una cali-
dad notable y rendimientos modestos
en términos de volumen. Es, a todas lu-
ces, una DO boutique.

En este universo, suele ser habitual
que las dimensiones de los vifiedos
sean inversamente proporcionales a la
calidad del producto que ofrecen los
mismos, ya que los criterios para ob-
tener vinos notables son mis faciles de
mantener cuando no se abarcan gran-
des superficies. Desde luego, esta nor-
ma se cumple en Uclés, un territorio
que abarca aproximadamente unas
176.000 hectireas, de las cuales actual-
mente sélo se cultivan con vifiedo unas
1.600, repartidas en 20 municipios de
Cuenca y uno de Toledo.

HUELLA DE CARBONO. La
produccién de estos vifiedos
tiene un promedio bajo, lo
cual es también —en princi-
pio, al menos— una garan-
tia de calidad. Asf, el Conse-
jo Regulador de la DO esta-
blece que los vifiedos més
viejos de la regién pue-
den producir hasta
5.000 kg / hectirea, en
el caso delos que estan

plantados en vaso (a la

manera tradicional) y

hasta 8.000 en espal-

dera. Aunque este ren-

dimiento es superior

en el caso de las vifias

mds jovenes...

Otro detalle que ha-
bla bien de las cotas de
calidad que pueden al-
canzar los vinos de
Uclés es la altura de
estos vifiedos, un fac-

tor que cobra atin més relevancia en
tiempos de calentamiento climético: la
mayor parte de los expertos coincide en
seflalar que son las vifias cultivadas en
altura las que menos sufrirdn los efec-
tos de este fené6meno. En Uclés, preci-
samente, los vifiedos se dividen prin-
cipalmente en dos grupos: aquellos si-
tuados en la zona de baja Alcarria (pro-
vincia de Cuenca), a unos 850 m, con
suelos profundos y temperaturas muy
contrastadas entre invierno y verano,
que favorece el cultivo de cepas de tem-
pranillo de color intenso y excelente ma-
duracién; y los que se encuentran en las
zonas més altas de La Mancha, en Tole-
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mente otras varieda-
des tintas, como syrah, cabernet sauvig-
non y merlot, ademas de la ubicua tem-
pranillo. Por fin, otra gran diferencia de.
Uclés respecto a la mayor parte del vi-
fiedo espafiol es su compromiso ecolé-
gico: es la inica DO del panorama na-
cional que ha impuesto a todas sus bo-
degas la medicion de la huella de carbo-
no, lo que permite comprobar los nive-
les de emision de CO2 en los vifiedos
para poder aplicar en consecuencia las
medidas oportunas para su reduccién.

CLUB DE AMIGOS. Ahora bien, con todas
estas ventajas, ¢cudles son las caracte-
risticas que definen a los vinos de Uclés
para el consumidor de a pie, mis inte-
resado en la calidad de lo que tiene en
la copa que en los pardmetros técnicos
del vifiedo y la regién? Pues bien, para
hacerse una idea de lo que se cuece en
esta joven DO, nada mejor que lanzar-
se a probar algunos de sus vinos. Que
no son tantos, por cierto, ya que, como

- bien dijimos, Uclés sélo cuenta con cin-

co bodegas. Un ntimero més habitual
en un club de amigos que en los com-
plicados consejos que tienen lugar en
las denominaciones mis grandes.
Entre estas bodegas hay algunas que ya
han alcanzado mayor prestigio, como
Fontana o Finca La Estacada, junto a otras
menos conocidas, pero que estin traba-
jando para dar a conocer sus vinos tanto
en el mercado nacional como en los prin-
cipales destinos de exportacion. Es el caso
de Bodegas La Soledad, vecina de Fonta-
na en Fuente de Pedro Na-
harro, Cuenca; La Vidy La
Espiga, en Villamayor de
Santiago, Cuenca;y La Es-
tacién, en Santa Cruz dela
Zarza, Toledo.
Aunque cada una de ellas
elabora vinos con un per-
fil propio, puede decir-
se que, en términos ge-
nerales, los vinos de
Uclés se caracterizan
POT Una generosa ex-
presioén frutal, que en
el caso de aquellos con
crianza se complemen-
ta con el empaque que
aporta la barrica. Son
vinos amables, que in-
vitan al trago y repre-
sentan muy bienlo me-
jor de la viticultura
manchega en estos ini-
cios del siglo XXI.
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